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Tatli Hamburgerler

Yaklasik 6 adet Wi G/ Ul pratk @ yaklasik 60 dakika

1. On hazirlik:
Susamlar bir tavaya alin ve rengi hafif koyulasincaya kadar kavurun. Ocaktan alin

ve sogumaya birakin. Bitter ¢ikolatayr benmari yéntemi ile eritin. Kaliplari margarin
ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢cin énceden agin.

Turbo pisirme: 180°C
Alt-Ust pigirme: 190°C

"2 Hamurun hazirlanisi ve pisirme:

Unu bir kaba alin, hamur kabartma tozunu ilave edip kasik ile karistirin. Yumurta,
toz seker ve sekerli vanilini gcirpma kabina alin. Mikserin ¢irpici uglari ile 2 dakika
¢irpin. Sure sonunda Uzerine sivi yag ve siti ilave edip 1 dakika daha ¢irpin. Un
karisimini ilave edip kisa bir slire daha ¢irpin. Hamurun 2/3'Gnu ayri bir girpma
kabina alin, Hindistan cevizi rendesini ilave edin ve kasik ile karistirin. 22x27 cm
boyutlarindaki kaliba alin, tizerine hazirladiginiz susamlari serpin ve pisirin.

Pisirme siiresi: Yaklasik 15 - 20 dakika

Siire sonunda firindan ¢ikarin ve sogumaya birakin. Firini kapatmayin. Kalan
hamura erittiginiz ¢ikolatay! ilave edin ve mikser ile kisa bir sure ¢irpin. 18 cm
¢apindaki kaliba alin ve pisirin.

Pisirme suiresi: Yaklasik 15 - 20 dakika

Firindan ¢ikarin ve sogumaya birakin.

'3 Kremanin hazirlanisi:

Siit ve kremay! ¢irpma kabina alip Uzerine krem santi posetini bosaltin. Mikserin
cirpici uglari ile 2-3 dakika ¢irpin. Yarisini ayri bir kaba alin, yesil jel renklendiriciyi
ilave edip mikser ile girparak renklendirin. Kalan krem santiye sari jel
ranklendiriciyi ilave edin ve karistirin.

Sekillendirme ve dolgu:

[gin Gz kalitedir.

Hamur:

1 yemek kasigi1 susam
80 g bitter gikolata

1 1/2 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Hamur
Kabartma Tozu

2 yumurta (orta boy)

1 ¢ay bardag toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin
1 gay bardagi sivi yag

1 ¢ay bardag sut

1 yemek kasid1 Hindistan cevizi
rendesi

Dolgu:
1 poset Dr. Oetker Krem Santi

1 g¢ay bardagdi buzdolabinda
sogutulmus sit

1 cay bardagi krema

20 damla Dr. Oetker Jel
Renklendirici - Yesil

25 - 30 damla Dr. Oetker Jel
Renklendirici - Sari

1 adet muz

1 poset Dr. Oetker Hazir
Bogdurtlenli Sos

Kalip:
Dikdortgen kalip (22x27 cm)
Kelepgeli kalip (& 18 cm)



Dnoetker [gin Gz kalitedir.

Soguyan kekleri kaliplardan gikarin. 5 cm gapinda kalip ile keserek beyaz kekten
12 adet, cikolatali kekten de 6 adet daire ¢ikarin. Muzu 1 cm kalinhginda
dilimleyin. Beyaz keklerin 6 adedini susamli kisimlari alta gelecek sekilde servis
tabagina siralayin. Uzerlerine gikolatali kekleri koyun. Birer dilim muz koyun. Yesil
renkli kremay! yassi uglu krema sikma torbasina doldurun. Muzlarin etrafina
kivrim vererek marul seklinde sikin. Sari renkli kremayi diiz uglu krema sikma
torbasina doldurun, yesil kremalarin Gzerine peynir goruntisu vererek kare
seklinde sikin. Ust orta kisimlarina bégurtlenli sos dokiin. Kalan beyaz kekleri
susaml kisimlar Uste gelecek sekilde hafif bastirarak Gizerlerine kapatin.
Buzdolabinda 1 saat bekletin ve servis yapin.
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